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La liste des produits allergènes contenus dans les 
plats est disponible sur demande. 

   F R I O S
NACHOS       . 9 €
Totopos*, guacamole, jalapenos,
crème épaisse, haricots rouges 

P IM IENTOS  DEL  PADRON       . 9 €
Verdaderos poivrons verts con sal.

GUAC AMOLE   . 10 €
Avocats, tomates, citrons,
oignons, servi avec des totopos*.

TACOS DE POLLO (3 pces)     . 12 €
Du poulet croustillant dans une tortilla
de blé, guacamole et poivrons croquants.

TACOS SALMON SHELL . 12 €
Tortilla de maïs, guacamole, 
tartare saumon, lait de coco, sésame.

PL ANCHA CHA IBÉR IC A  . 20 €
A partager, assortiment de charcuteries
ibérique, paleta, cecina, Manchego,
salchichon y chorizo ! Y pan con tomate !

    C A L I E N T E S
PATATAS BR AVAS                . 7 €
Sauce relevée au piment de Cayenne.

EMPANADAS
    Boeuf 10€   Poulet 10€    Veggie 8€

          

CROQUE TAS (x 7)
Jalapeno 9€       Fromage 9€

AUTÉNT IC AS  QUESAD I L L AS . 10 €Todo lo que viene de Mexico y un 
poco de cheddar.

BBQ BŒUF E T  POULE T      . 13 €
Bbq sur table, des brochettes 
comme à la maison.

FA J I TAS  DE ROPA V I E JA      . 14 €
Recette traditionnelle de Cuba,
boeuf y jalapeño, galettes tortilla. 

BE IGNETS  DE  GAMBAS EN GABARD INA      . 14 €
Gambas sauvages d’Argentine, 
aigre-douce.

   D U L C E S
CHURROS FAÇON MUCHACHA

 
. 8 €

No mas que churros y nutella® 

SANTA MAR IA
 

. 10 €
Incredible Cookie de
Sainte Marie.
ANANAS  F LAMBEADO . 10 €
Bim bam fuego. 

FA I T  MA ISON

FA I T  MA ISON

FA I T  MA ISON

Végétarien       Végan       Sans-Gluten

salsa cheddar y criolla. 

Chèvre miel        L’original 

UN PULPO SENNNNNOR       . 16 €
Poulpe, crème tahini, chimichurri.

EL  PAN IN IPAN  . 10 €
Chorizo ibérique, sauce criolla  
chimichurri.

¡  A I E  CARAMBA UNA ENCH I L LADA ! . 10 €
Galette roulée, poulet, poivrons   
épices, cheddar & sauce criolla.

*Totopos = Chips Mexicaines 


















